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Liebe Gaste,

wir heillen Sie Herzlich Willkommen bei Bambusgarten,
wir freuen uns tber lhren Besuch.

Tauchen Sie ein, in die asiatische Esskultur und genief3en Sie unsere
kulinarischen Kostlichkeiten. Wir lieben das was wir tun und méchten immer
die beste Qualitat fur Sie bereitstellen. Deshalb gibt es immer wieder neue
Variationen bei uns.

Werfen Sie einen Blick auf unsere »Empfehlungen des Hauses« auf der letzten
Seite dieser Speisekarte. Ebenso bieten wir Ihnen immer wieder attraktive
Kombinationen als Mittagsmenu an, die Sie ebenfalls auf den letzten Seiten
finden.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt bei Bambusgarten.

Ihr Bambusgarten-Team

Ly
)

STARTER

1. Sup Rau 4,50
GemuUse Suppe

2. Sup Miso 4,90
Mit Tofu und Seetang

3. Sup Peking 4,90
Mit Entenfleisch und Gemiise (siiRsauer)

4. Sup Wantan 5,90
Mit Huhnerfleisch im Teig und Gemise

5.Sdap Ga Cari 1) 5,90
Mit Huhnerfleisch, Kokosmilch und Gemuse

6.Suap Tom Cari V) 6,90
Mit Riesengarnelen, Kokosmilch und Gemuse

11. Nem Chay 4,00
Vegetarische Mini Frihlingsrollen (6 Stk)

12. Cha Gio 4,90
Gefullte Frihlingsrollen mit Rinderhackfleisch
und Gemuse

13. Wantan Chién 4,90
Gebacken, gefillt mit Hihnerfleisch (3 Stk)

14. Nem Ran 4,90
Vietnamesische Frihlingsrolle gefullt mit ge-
mischtem Hackfleisch, Glasnudeln und Gemuse
(2 Stk)

15. Ga Xién Nuohg 5,90
Gegrillter Hihnerfleisch-Spield mit Teryaki Sauce
(3 Stk)

16. Kyoza 5,50
Frittierte Teigtaschen mit Hihnerfleisch und
Gemiise (4 Stk)

17. Salat Mix 5,00
Gemischter Saison Salat

18. Salat Bo Xoai 7,90
Mango und Avocado mit gemischtem Salat,
garniert mit Erdnsse und Mango Sauce

19. Salat Ga Chién ) 7,90
Gebackenes Hahnchenustfilet mit Salat und
Chicken-Chilli-Sauce

20. Salat Tém Chién ) 9,90
Panierte Garnelen mit gemischtem Salat und
Chicken-Chilli-Sauce

21. Wakame Salat 4,90
Seetang garniert mit Sesam

22. Edamame 5,50
Edamame (Stangelbohnen) garniert mit Salz

23.Go1 Ga 6,90
Sommerrollen mit Hiihnerfleisch, Salat und
exotischen Krautern

24. G6i Tom 7,90
Sommerrollen mit gekochten Garnelen, Salat
und exotischen Krautern

25. Géi Ca Hoi 7,90
Sommerrollen mit rohem Lachs, Salat und exoti-
schen Krautern

26. G6i Tofu 6,90
Sommerrollen mit Tofu, Salat und exotischen
Krautern

27.G6i Bo Xoai 6,90
Sommerrollen mit Mango, Avocado, Salat und
exotischen Krautern




GEBRATENE BANDNUDELN

31 Pad Thai Ga Xao 12,90
Mit Hihnerfleisch, Friihlingszwiebeln, Ei, Tama-
rindenpaste, Limetten, garniert mit Erdntssen
und Chilischeiben (pikant)

32 Pad Thai Pau Phu 12,90
Mit Edeltofu, Frihlingszwiebeln , Ei, Tamarin-
denpaste, Limetten garniert mit Erdniissen und
Chilischeiben (pikant)

34 Pad Thai Vit Nuohg 18,90
Mit knuspriger Ente, Fruhlingszwiebeln, Ei, Ta-
marindenpaste, Limetten garniert mit Erdnissen
und Chilischeiben (pikant)

35 Pad Thai Tom Sa 19,90
Mit Riesengarnelen, Frihlingszwiebeln, Ei, Ta-
marindenpaste, Limetten garniert mit Erdntssen
und Chilischeiben (pikant)

GEBRATENE NUDELN

40. Mi Xao Ga 9,90
Gebratene Nudeln mit Ei, Huhn und Gemuse

41. Mi Xao Vit 17,90
Gebratene Nudeln mit Ei, gegrilltem Entenbrust-
filet (knusprig) und Gemise

42. Mi Xao Tom 18,90
Gebratene Nudeln mit Ei, Riesen Garnelen und
Gemuse

43. Mi Xao Ga Gion 14,90
Gebratene Nudeln mit panierter Hahnchenbrust
(knusprig) und Gemuse

44. Bami Goreng 12,90
Gebratene Nudeln mit Ei, Hihnerfleisch,
Shrimps, Gemlse, Curry, Knoblauch und Kokos-
milch

REISNUDELN

36. Bun Dau Phu )
Edel Tofu angebraten mit Gemise, Knoblauch, Sojasprossen und exotischen Krauter, dazu Reisnudeln,
garniert mit Erdnussen.

13,90

37.Ban Ga )
Hlhnerbrust angebraten mit Gemuse, Zitronengras, Knoblauch, Sojasprossen und exotischen Krauter, dazu
Reisnudeln, garniert mit Erdnussen.

14,90

38.Bin Bo )
Zartes Rindfleisch angebraten mit Gemiise, Zitronengras, Knoblauch, Sojasprossen, Reisnudeln und
exotischen Krauter, dazu Reisnudeln, garniert mit Erdnussen.

15,90

RINDFLEISCH

46.Bo Xao So6t Pen 14,90
Rindfleisch gebraten mit Gemiise und
Austernsauce

47.Bo Xao Sét Panang 9 14,90
Rindfleisch gebraten mit Gemiise, Kokosmilch,
Zitronengras, Erdnuss und Panang-Curry

48.Bd X0 84 Ot 119 14,90
Rindfleisch gebraten mit Gemtise und
Zitronengras

49. Bo Xao Hanh ) 14,90
Rindfleisch gebraten mit Paprika, Zuchini, Chili,
Zwiebeln und Champignons

HUHNERFLEISCH

50. Ga Xao S6t Pen 12,90
Huhnerfleisch gebraten mit Gemuse und Aus-
ternsauce

51. Ga Xao Sot Panang 9 13,90
Huhnerfleisch gebraten mit Gemuse, Kokos-
milch, Zitronengras, Erdnuss, und Panang Sauce

52. Ga Xao Sét Cari 19 13,90
Huhnerfleisch gebraten mit Gemuse, rotem
Thai-Curry und Kokosmilch

53. Ga Xao Gung 12,90
Hudhnerfleisch gebraten mit Gemuse, Ingwer und
Knoblauch

54. Ga Xao Sét Soai 13,90
Huhnerfleisch gebraten mit GemUse, Kokos-
milch in feiner Mango-Sauce




HAHNCHENBRUST

55. Ga Chién Sét Den 14,90
Hahnchenbrustfilet paniert mit Gemiise und
Austernsauce

56. Ga Chién S6t Lac 15,90
Hahnchenbrustfilet paniert mit Gemuse und
Erdnuss-Sauce

57.Ga Chién Sét Cari 19 15,90
Hahnchenbrustfilet paniert mit Gemuse, gelbem
Thai-Curry, Kokosmilch und frischen Ananas

58. Ga Chién Chua Ngot 14,90
Hahnchenbrustfilet paniert mit Gemiise und
frischen Ananas (stiRsauer)

59. Ga Chién S6t Xoai 15,90
Hahnchenbrustfilet paniert mit Gemuse in Man-
go-Sauce und Kokosmilch

ENTE

60. Vit S6t Chua Ngot 17,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemtise
und frischen Ananas (siRsaurer)

61. Vit S6t Pen 17,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemtise
und Austernsauce

62. Vit S6t Lac 17,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemdise
und Erdnuss-Sauce

63. Vit Sét Panang ) 18,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemu-
se, mit Kokosmilch, Zitronengras, Erdnuss und
Panang-Curry

64. Vit S6t Cari 1) 18,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Ge-
muse, Kokosmilch, frischen Ananas und rotem
Thai-Curry

65. Vit S6t Xoai § 18,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemd-
se, Kokosmilch und Mango Sauce

GARNELEN

70. Téom Xao Sét Pen 18,90
Gebratene Garnelen mit Gemuse und Austern-
sauce

71. Tém Xao Sét Xoai ! 18,90
Gebratene Garnelen mit Gemise, Kokosmilch
und Mango Sauce

72. Tom Xao S6t Panang 9 18,90
Gebratene Garnelen mit Gemuse, Kokosmilch,
Zitronengras, Erdnuss und Panang-Curry

73. Tém Xao Sét Cari 1) 18,90
Gebratene Garnelen mit Gemuse, Kokosmilch,
frischen Ananas und rotem Thai-Curry

74. Tom Chién Chua Ngot 19,90
Riesen Garnele paniert mit Gemuse und frischen
Ananas (slflsauer)

75. Tém Chién S6t Panang ) 19,90
Riesen Garnele paniert mit Gemuse, Kokos-
milch, Zitronengras, Erdnuss und Panang-Curry

76. Tém Chién S6t Cari 1) 19,90
Riesen Garnele paniert mit Gemuse, Kokos-
milch, frischen Ananas und rotem Thai-Curry

77. Tém Chién Sot Xoai ) 19,90
Riesen Garnele paniert mit Gemuse, Kokosmilch
und Mango Sauce




SPEZIALITATEN

90. Vit Nuong Chua Ngot
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemdise, frischen Ananas und siif3sauer Sauce.

In frischer Ananasschale serviert.
23,90

91. Vit Nuohg Sot Cari )
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemiise, frischen Ananas, Kokosmilch und Thai-Curry Sauce.

In frischer Ananasschale serviert.
23,90

92. Vit Nuohg S6t Pen
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemtse, Champignons und Bambussprossen, Kanton-Art.

Auf heiller Platte serviert.
23,90

93. San Sin Tepan
Verschiedenes Fleisch und Riesen Garnelen gebraten mit Gemuse, Champignons und Soijasprossen.

Auf heilSer Platte serviert.

23,90

VEGETARISCH

80. Mi Xao Chay 8,90 84. Pau Phu S6t Panang §9 12,90
Gebratene Nudeln mit Ei und Gemluise Gebratener Tofu mit Gemuse, Ananas in Pa-
nang-Curry Sauce
82. Rau Xao 9,90 )
Gebratene Saison Gemise und Pilze 85. Dau Phu Sot Pen 12,90
. Gebratener Tofu mit Gemuse und Austernsauce
83. Dau Phu Sot Cari ) 12,90

Gebratener Tofu mit Gemuse, Ananas in Thai-
Curry Sauce

FUR KLEINE GASTE

87. M1 Xao Ga
Gebratene Nudeln mit Huhn, Ei und Gemtise

7,90

88. Mi Xao Ga Chién Gion
Gebratene Nudeln mit gebackenem Hahnchenbrustfilet, Ei und Gemuse
9,90

89. Ga Xién Nuohg
Hahnchen-Spiel® mit gekochtem Reis und Teryaki Sauce

8,90




SUSHI

NIGIRI
2 STUCK

100. Avocado
Reiskissen mit Avocado

101. Tamago
Reiskissen mit japanischer
Eierspeise

102. Surimi
Reiskissen mit
Krebsfleischimitat

103. Oktopus
Reiskissen mit Oktopus

104. Sake
Reiskissen mit rohem Lachs

105. Maguro
Reiskissen mit rohem
Thunfisch

106. Ebi
Reiskissen mit gekochter
Garnele

107. Unagi
Reiskissen mit gegrilltem
Flussaal

108. Jakobsmuschel
Reiskissen mit
Jakobsmuschel

109. Ikura Gunkan
Reiskissen mit Lachskaviar

KLASSIKER

MAKI
8 STUCK

3,50 110. Tomate
Reisrolle mit Tomate

3,50 111. Paprika
Reisrolle mit Paprika

112. Kappa
3,50 Reisrolle mit Gurke

113. Avocado

Reisrolle mit Avocado
3,90

114. Shinko

Reisrolle mit Rettich
5,50

115. Tamago

Reisrolle mit Eierstich
5,90

116. Tori

Reisrolle mit knusprigem

Hihnerfleisch
5,50

117. Sake

Reisrolle mit ronem Lachs

5,90 118. Tekka
Reisrolle mit Thunfisch

119. Ebi

5,50  Reisrolle mit gekochter
Garnele

5,90

INSIDE OUT
8 STUCK

3,70 120. Tomate Philadelphia 5,70

Tomate und Frischkase

3,70 121. Paprika Philadelphia 5,70

Paprika und Frischkase

3,70 122.Kappa Philadelphia 5,70

Gurke und Frischkase

3,90 123. Avocado Philadelphia 5,90

Avocado und Frischkase

3,70 124.Tori
Frittiertes Hihnerfleisch,
Gurke, Rettich und

3,90 Mayonnaise

125. Ebi
4,50 Gekochte Garnele, Gurke,
Rettich, Mayonnaise

126. Salmon Skin
5,50 Frittierte Lachshaut, Gurke,
Rettich und Mayonnaise

5,50 127. California
Krebsfleischimitat und
Avocado

5,90
128. Alaska

Lachs und Avocado

129. Boston
Thunfisch und Avocado

6,90

7,90

6,90

6,90

7,50

7,90

Bei dieser Sushiform wird eine
kleine Menge Sushireis zu einer
schmalen, fingerlangen Rolle
geformt und dann oberhalb mit
Fisch oder Tamagoyaki (Omelett)
belegt.

Maki bedeutet “Rolle” und ist die
traditionellste Sushiform.

Bei diesem kleinen Sushi, halt das
Nori-Blatt den Reis und

Fisch fest in Form.

Zutaten wie Fisch und Gemuse
werden direkt vom Noriblatt um-
hillt, der Reis befindet sich aulten
an der Rolle. Der Reis wird dann
mit Gomashio, Sesam oder Fisch-
eiern dekoriert.



SPEZIAL

130. Futo Maki 6,90

Big-Rolle mit verschiedenem Ge-
mise und Frischkase (5 Stk)

132. Rainbow Rolls 7,90

Avocado, Frischkase ummantelt
mit Lachs, Thunfisch und Avocado
(4 Stk)

135. Sweet Ebi Rolls 9,50

Knusprige Garnele mit Mango,
Avocado und Frischkase (4 Stk)

131. Avocado Special 6,90

Mango, Avocado und Frischkase
(4 Stk)

133. Unagi Special 8,90

Mango, Avocado und Frischkase
ummantelt mit Flussaal und Avo-
cado (4 Stk)

136. Sweet Chicken 6,90

Knuspriges Hahnchen mit Mango,
Avocado und Frischkase (4 Stk)

SPEZIAL

138. Spicy Tuna 7,50 139. Sake Special Rolls 8,90
Thunfisch mit Avocado, Schnitt- Avocado und Frischkase, umman-
lauch und Mayonnaise (pikant) telt mit Lachsfilet (4 Stk)

(4 Stk)

140. Tuna Special Rolls 9,50 141. Sake Italiano 7,50
Avocado und Frischkase, umman- Lachs mit Avocado und Frischka-
telt mit Thunfischfilet (4 Stk) se ummantelt mit Rucola (4 Stk)

143. Sake Kawa Rolls 9,50 146. Geisha Rolls 10,90
Mango, Avocado, Mayonnaise, Knusprige Garnele mit Avocado,
ummantelt mit flambiertem Frischkase, ummantelt mit flam-
Lachsfilet, garniert mit Lachska- bierten Lachs und Crispy Tempura

viar und Teryaki Sauce (4 Stk) (Pikant)



SASHIMI

150. Sake Carpaccio

Dunn geschnittenes Lachsfilet in haus-
gemachter Sauce, garniert mit Pfeffer

und Schnittlauch

14,90 151. Tuna Carpaccio 16,90

Dunn geschnittenes Thunfischfilet in
hausgemachter Sauce, garniert mit

Pfeffer und Schnittlauch

152. Tataki Sake

Leicht flambiertes Lachsfilet mit Trif-
fel-Mayo-Sauce, Shiso-Mix-Krautern,
garniert mit Schnittlauch und Sesam

154. Sashimi Sake 18,90

Pures Lachsfilet, garniert mit wei-
Rem Rettich und Wildkrautersalat

19,90 153. Tataki Tuna 22,90

Sesam

155. Sashimi Tuna 24,90

Pures Thunfischfilet, garniert mit
weillem Rettich und Wildkrauter-
salat

Leicht flambiertes Thunfischfilet mit
Triffel-Mayo-Sauce, Shiso-Mix-Krau-
tern, garniert mit Schnittlauch und

156. Sashimi Mix 22,90

Lachs- und Thunfischfilet garniert
mit weillem Rettich und Wildkrau-
tersalat

TEMPURA

161 Crispy Chicken 10,90

Knuspriges Huhnerfleisch, Gurke,
Rettich, Mayonnaise und Teriyaki
Sauce (8 Stk)

164 Salmon Chicken 12,90
Tempura
Knuspriges Hahnchen mit Lachs,

Avocado, Frischkase und Teriyaki
Sauce (6 Stk)

162 Sake Tempura 12,90

Lachs, Avocado, Frischkase, pa-
niert und Teriyaki Sauce (8 Stk)

166 Veggie Tempura 10,90

Gurke, Mango, Avocado, Paprika,
Rettich und Frischkase (6 Stk)



MENUS MENUS

171. Menii 1 9,90 172. Menii 2 13,90 177. Menii 7 12,90 178. Menii 8 15,90
Maki: 8x Paprika, 8x Avocado , 8x Gurke Maki: 8x Avocado, Inside Out: 8x Paprika Philadel- Maki: 8x Avocado, 8x Lachs, 8x Thunfisch (Lachs Menl) Maki: 8x Lachs, Inside Out: 8x Alas-
phia, Spezialitat: 5x Futo-Maki ka, Nigiri: 2x Lachs

173. Menii 3 13,90 174. Menii 4 14,90 179. Menii 9 17,90 180. Menii 10 21,90
Maki: 8x Gurke, 8x Lachs, Inside Out: 8x Avocado Inside Out: 8x California, Nigiri: 1x Lachs, 1x Thun- Inside Out: 8x Salmon Skin, 8x Kappa Philadelphia, Maki: 8x Lachs, Spezial: 4x Lachs mit Avocado
Philadelphia fisch, 1x Garnele, 1x Tamago, 1x Avocado 8x California Tobiko und Frischkase, Nigiri: 4x Lachs

175. Menii 5 15,90 176. Menii 6 14,90 181. Menii 11 24,90
Maki: 4x Lachs, 4x Thunfisch, Inside Out: 4x Bos- Maki: 4x Avocado, 4x Gurke, 4x Lachs, 4x Thun- Maki: 8x Thunfisch, Spezial: 4x Thunfisch mit Avo-

ton, 4x Alaska, Nigiri: 1x Lachs, 1x Thunfisch fisch, Inside Out: 4x California, 4x Alaska cado und Frischkase, Nigiri: 4x Thunfisch



MENUS MENUS

182. Menii 12 (2 Personen) 49,90 183. Menii 13 (3 Personen) 69,90
Maki: 4x Avocado, 4x Lachs, 4x Gurke, 4x Thunfisch Maki: 4x Paprika, 4x Avocado, 4x Lachs, 4x Rettich, 4x Gurke, 4x Thunfisch

Inside Out: 8x Tori, 8x California Tobiko Inside Out: 8x Tomate Philadelphia, 8x California Tobiko, 8x Tori

Nigiri: 2x Lachs, 2x Flussaal, 2x Garnele, 2x Avocado Nigiri: 3x Lachs, 3x Tamago, 3x Garnele, 3x Oktopus, 3x Thunfisch

Spezialitat: 5x Futo-Maki, Seetang-Salat Spezialitat: Seetang-Salat



MENUS

184. Menii 14 (Partymenii)

Maki: 8x Avocado, 8x Lachs, 8x Gurke, 8x Thunfisch
Inside Out: 8x California Tobiko, 8x Tomate Philadelphia, 8x Alaska, 8x Sweet Chicken
Nigiri: 4x Lachs, 4x Thunfisch, 4x Garnele, 4x Unagi, 4x Tamago, 4x Avocado

Spezialitat: 5x Futo-Maki, Seetang-Salat

99,90

NACHSPEISE

D1. Bananen gebacken
Bananen gebacken mit einer Cremiges Vanille Eiskugel und garniert mit Honig

5,90

D2. Motchi Eis Sesam
Japanischer Reiskuchen mit Sesam Geschmack

3,90

D3. Motchi Eis Erdbeere
Japanischer Reiskuchen mit Erdbeeren Geschmack

3,90

D4. Motchi Eis Griiner Tee
Japanischer Reiskuchen mit Griner Tee Geschmack

3,90




MITTAGSKARTE

Al. Sup Peking 3,00
Peking-Suppe: Entenfleisch mit Gemtise (slf-
sauer)

A2.Nem Chay 3,30
Vegetarische Mini-Friihlingsrollen (5 Stk)

A7. My Xao Ga 7,50
Gebratene Nudeln mit Ei, Hihnerfleisch und
Gemuse

A8. Bami Goreng 8,50
Gebratene Nudeln mit Ei, Hihnerfleisch,
Shrimps, Gemuse und Curry

A9. Ga S6t Pen 7,90
Hihnerfleisch-Chopsuey, gebraten mit Gemuse

A13. Ga Chién Chua Ngot 9,90
Hahnchenbrusfilet paniert, mit GemUse und
frischer Ananas (stiRsauer)

A14. Ga Chién Cari 1) 9,90
Hahnchenbrusfilet paniert, mit Thai-Curry, Ko-
kosmilch, Gemise und frischer Ananas

A15. My Xao Ga Chién 9,90
Hahnchenbrusfilet paniert, mit gebratenen Nu-
deln oder gebratenem Reis und Gemuse

Al6. My Xao Vit Nuohg 11,90
Entenbrustfilet knusprig gebraten, mit gebrate-
nen Nudeln und Gemuse

A21. My Xao 6,90
Gebratene Nudeln mit Ei und GemUse

A22.Rau Xao 7,50
Verschiedenes Gemuse der Saison, gebraten

A3.Cha Gio 4,00
Frihlingsrolle geflllt mit Rinderhackfleisch und
Gemuse

A4. Salat Mix 4,00
Gemischter Salat mit Essig-Ol- oder Sauce nach
Art des Hauses

A10. Ga Sét Cari 19 8,90
Huhnerfleisch gebraten, mit Thai-Curry, Kokos-
milch, Gemuse und frischer Ananas

All. Ga Sbt Xoai 8,90
Hihnerfleisch gebraten, mit Gemuse in Mango
Sauce und Kokosmilch

A12.Bo S6t Panang 99 9,90
Rindfleisch gebraten mit Gemuse , Kokosmilch,
Erdnusspaste, Zitronengras und Panang-Thai-
curry Sauce

A17. Vit Nuong Kanton 11,90
Ente knusprig gebraten, mit Gemuse

A18. Vit Nuohg Sot Lac 11,90
Gegrilltes Entenbrustfilet (knusprig) mit Gemuise
und Erdnuss-Sauce

A19. Vit Nuong Honkong 11,90
Ente knusprig gebraten, mit Gemuse und Ana-
nas (stiRsauer)

A20. Vit Nuong Bangkok 1) 11,90
Ente knusprig gebraten, mit GemUse, Thai-Curry,
Kokosmilch, Knoblauch und frischer Ananas

A23. Bambusgarten Spezialitit J) 9,90
Tofu gebraten, mit Thai-Curry, Kokosmilch Ge-
miuse und frischer Ananas

S1. Sushi Mittagsangebot 9,90 $4. Sushi Mittagsangebot 11,90

Maki: 4x Paprika, 4x Gurke Inside Out: 8x Alaska

Nigiri: 2x Avocado, 2x Tamago Nigiri: 3x Lachs

S2. Sushi Mittagsangebot 9,90 S5. Sushi Mittagsangebot 12,90

Maki: 4x Lachs, 4 x Thunfisch Inside Out: 4x Alaska, 4x Boston

Inside Out: 8x Avocado-Mango und Frischkase Nigiri: 1x Lachs, 1x Thunfisch, 1x Garnele

S3. Sushi Mittagsangebot 11,90 S6. Sushi Mittagsangebot 12,90

Maki: 4x Avocado, 4x Gurke, Inside Out: 8x Avocado-Mango und Frischkase
4x Lachs, 4x Thunfisch Nigiri: 1x Lachs, 1x Thunfisch, 1x Garnele

Nigiri: 1x Lachs, 1x Garnele

1) mit Farbstoff 2) mit Konservierungsstoff 3) mit Antioxidationsmittel 4) mit Geschmacksverstérker 5) mit Schwefeltdioxid

6) mit Schwarzungsmittel 7) mit Phosphat 8) mit Milcheiweily 9) koffeinhaltig 10) chininhaltig 11) mit StiBungsmittel 12) enthélt
eine Phenylalaminquelle 13) gewachst 14) Taurin 15) mit Nitripokelsalz 16) Sduerungsmittel Phosphorsdure 17) Citronenséure
21) Sesamdl 22) Sojasauce (Sojabohnen, Weizen) 23) Soja 24) Weizen 25) Tapiokastarke 26) Weizenmehl 27) Weizenstéarke
28) Krabenextrakt (Soja, Krebstiere) 29) Eiweilpulver 30) Sojaeiweiss 31) Maisstarke 32) Backtriebmittel 34) Sojadl

Alle Preise in Euro inklusive Bedienung und gesetzlicher Mehrwertsteuer.
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